
Guazzetto   d i  cozze  a l la  marinara
del lo  chef  

Culurgiones  p iastrato  su chutney al
peperone
€ 18,00

il nostro menu
ANT I P A S T I

Tagl iate l le  d i  seppia  con verdurine
croccant i  a l la  ju l ienne

€ 18,00
con tartufo  € 23 ,00

Tartare  d i  tonno con avocado
menta e  granel la  d i  p i s tacchio  

€ 18 ,00
con tartufo  € 23 ,00

Tartare  d i  scottona con c ipo l la
caramel lata  e  menta f i lange

€ 18,00
con tartufo  € 23 ,00

€ 16,00

l’Hostaria

Selez ione  di  sa lumi e  formaggi
local i

€ 15 ,00 

Carpacc io  d i  scamone con scagl ie  d i
granglona

€ 18 ,00
con tartufo  € 23 ,00



Mezzo r igatone  a l la  carbonara
€ 18,00

con tartufo € 23 ,00

Malloreddus  bico lore  con cozze  d i
cugnana datter ino e  zest  d i  l imone

€ 18 ,00

il nostro menu

P R I M I  P I A T T I
Tonnarel lo  fresco  a l l ’uovo con burro

d ’a lpeggio  francese  e  tartufo  nero
€ 26,00

Spaghett ino di  grano duro con pesto  d i
p i s tacchio  tartare  d i  gambero rosso  e

salsa  coral lo
€ 24,00

l’Hostaria



Tagl iata  di  controf i l e t to  d i  manzo con
patate  a l  forno 

€ 25,00
con tartufo € 30,00

S E C O N D I  P I A T T I

Costata di  scottona sarda al la  p iastra
€ 7,00 l ’etto

con tartufo  € 8 ,00 l ’ e t to
(c irca  1kg ,  cons ig l iata  per  2  persone)

Fi le t to  d i  manzo lardel lato  e  tartufo
nero

€ 32 ,00

Pescato  de l  g iorno
€ 7,00 l ’etto

Frit tura di  ca lamari  de l lo  chef
€ 22 ,00

il nostro menu

l’Hostaria



Cicor iet te  d i  campo r ipassate
€ 8,00

Patate al  forno del la  casa
€ 8,00

 
Insalata f inocchi  e  arance

 € 7 ,00

Verdure  gr ig l iate  
 € 8 ,00

Patat ine  fr i t te
 € 7 ,00

DO LC I

Tiramisu de l lo  chef
€ 8 ,00 

Mousse  a l  mango l ime e  menta 
 € 7 ,00

Cheescake  con dress ing  de l la  casa
 € 8 ,00

Seadas
 € 8 ,00

Aggiunta di  tartufo  sui  dolc i
€3 ,00

Acqua
€ 3 ,00 

Caffè
€ 2 ,50

Amaro
€ 4,00

Coperto
€ 4 ,00 

CONTORN I

l’Hostaria
il nostro m

enu


